MENU

okolicznosciowe

cena: 250 zt/osoba

Czas trwania przyjecia do 5 godzin

ZUPA / dwie do wyboru

e Rosof krolewski z domowym makaronem

e Krem pomidorowy z bazyliowym pesto BG+VG
e Zurekzjajkiem i kietbasg

e  Zupa grzybowa z tfazankami

e  Tajskirosot z kurczakiem

DANIA GLOWNE / jedno do wyboru

(podawane po zupie)
e Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
e  Bitki wotowe w sosie pieczeniowym

e Sznycel z indyka z jajkiem sadzonym
e Udko z kurczaka faszerowane sliwkg i morelg owiniete boczkiem
e Filet zsandacza w sosie porowym

Mozna zamoéwié¢ menu dla dzieci:
e  Rosot krolewski z makaronem
e Panierowana piers z kurczaka z frytkami i mizerig
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DODATKI DO Il DANIA / dwa do wyboru

Ziemniaki opiekane w ziotach
Ziemniaki puree

Ziemniaki z wody

Kluski slgskie

Ryz z warzywami

Kapusta zasmazana

Buraczki zasmazane

Bukiet suréwek

DRUGI DANIE GLOWNE/ jedno do wyboru
(podane po okoto 3 godzinach )

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Wegierska zupa gulaszowa z cieptg buteczka
Potrawka z poledwicy wieprzowej z grzanka

SALATKI/ dwie do wyboru

Tradycyjna satatka jarzynowa VT+BG

Nicejska satatka z tunczykiem i jajkiem VT+BG

Satatka z kukurydzg, ananasem i wedzonym kurczakiem BG
Satatka z szynkg parmenska i mini mozzarellg BG

Satatka gyros z kurczakiem

Podpozycja powyzsza zawiera rowniez: pieczywo, masto, pikle

PRZEKASKI ZIMNE/ pie¢ do wyboru

Poétmisek wedlin i mies pierzystych

Tortilla z kurczakiem i Swiezymi warzywami

Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem VT+BG

Tatar wotowy z cebulkg i piklami

Jajka sakramenckie z oliwkami i paprykg VT+BG
Carpaccio z buraka z serem feta i prazonym stonecznikiem
Tymbaliki drobiowe z warzywami

Schab ze sliwka w galarecie BG

Indyk w maladze BG

Deska seréow

BG - dania bezglutenowe, VT - wegetarianskie , VG - weganskie
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NAPOJE

e Bufetzkawgiherbata
e Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy
e Napoje gazowane
e Woda niegazowana z cytryna
Napoje sq uzupetniane na biezgco przez caty czas trwania przyjecia.

DESERY
e Bufetz zestawem ciast ( rézne rodzaje)

e Owoce filetowane

DODATKOWE INFORMACIE:

e W przypadku wniesienia wtasnego alkoholu doliczamy optate korkowq
wysokosci 10 zt od osoby

e Dzieci w wieku od 3 do 8 lat - 50% ceny , do 3 lat - bezptatnie.

e Przyjecie moze trwac do 5h, jednak nie dtuzej niz do 23:00 .

. Kazda nastepna godzina to dodatkowy koszt w wysokosci 300 zt

e Nie ma mozliwosci wnoszenia wtasnego jedzenia na przyjecie

e  Zamawiajqcy ma mozliwosc¢ zapakowania na wynos jedzenia po zakoriczonym przyjeciu, w opakowania
nalezy zaopatrzyc sie we wtasnym zakresie.

Jezeli podjeli Panstwo decyzje o organizacji przyjecia, serdecznie zapraszamy na spotkanie, na ktorym
sporzgdzimy umowe. Przy podpisaniu umowy pobieramy zadatek wysokosci 1000 zt.
Zadatek jest bezzwrotny i zaliczany w catosci na poczet ptatnosci za przyjecie.
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MENU

okolicznosciowe

cena:290 zt/osoba
Czas trwania przyjecia do 7 godzin

PRZYSTAWKA ,,NA START”/jedna no wyboru

e Pasztetz gesiz zurawing

e (Carpaccio wotowe z oliwg truflowa

e  t0sos$ wedzony na placuszku z cukinii VT
e Pikantna wotowina na lisciu cykorii

ZUPA / dwie do wyboru

e  Staropolski rosét z miesnymi pierozkami

e Krem pomidorowy z bazyliowym pesto BG+VG
e Zurek z jajkiem i kietbasa

e  Zupa grzybowa z fazankami

e  Tajskirosoét z kurczakiem

e Chowder z tososiem i owocami morza

e Portugalska zupa z jarmuzu i chorizo

e Meksykanska zupa z miesem i nachos

DANIA GLOWNE / jedno do wyboru
(podawane po zupie)
e Pieczone udo z kaczki z jabtkiem karmelizowanym i sosem zurawinowym
e Policzki wotowe w sosie demi glace
e tosos pieczony z cytryng VT
e Kotlet de volaille z mastem
e Filet z sandacza w sosie porowym VT

BG - dania bezglutenowe, VT - wegetariariskie , VG - wegariskie.
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Mozna zamoéwié¢ menu dla dzieci:
e Rosot krolewski z makaronem
e Panierowana piers$ z kurczaka z frytkami i mizerig

DODATKI DO Il DANIA / dwa do wyboru

e Ziemniaki opiekane w ziotach

Ziemniaki puree

Ziemniaki z wody

e Kluski slaskie

e Ryzzwarzywami

e Kapusta zasmazana
Bukiet surowek

e Warzywa grillowane

DRUGI DANIE GLOWNE/ jedno do wyboru
(podane po okoto 4 godzinach )

Szasztyk z kurczaka z kasza kus kus
e Rolada z baktazana z szynka dojrzewajgcg i mozzarellg w sosie pomidorowym

Kartacz z miesem i okrasg

Boeuf Stroganoff

SALATKI/ trzy do wyboru

e Tradycyjna satatka jarzynowa VT+BG

e Nicejska satatka z tuiczykiem i jajkiem VT+BG

e Satfatka z kukurydza, ananasem i wedzonym kurczakiem BG

e  Satfatka gyros z kurczakiem

e Satatka z indykiem pieczonym, camembertem i zurawing

e  Satatka brokutowa z jajkiem i wedzonym fososiem
Podpozycja powyzsza zawiera rowniez: pieczywo, masto, pikle

PRZEKASKI ZIMNE/ szes¢ do wyboru
e Potmisek wedlin i mies pieczonych
e  Deska serow
e Tortilla z kurczakiem i Swiezymi warzywami
e Rolada szpinakowa z wedzonym fososiem VT+BG
e Tatar wotowy z cebulkg i piklami
e Jalapefios faszerowane pastg z tunczyka VT+BG
e Jajka w majonezie VT+BG
e Carpaccio z buraka z serem feta i prazonym stonecznikiem
e Indyk w maladze BG
e Schab ze Sliwkg w galarecie BG
e Schab po warszawsku
e Tatar ztososia z cytryng VT
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NAPOJE

e Bufetzkawgiherbata

e Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy
e Woda niegazowana z cytryng

e Napoje gazowane

DESERY
e Bufet z zestawem ciast ( rozne rodzaje)

e Owoce filetowane

DODATKOWE INFORMACIE:

e W przypadku wniesienia wtasnego alkoholu doliczamy optate korkowq

wysokosci 10 zt od osoby

Dzieci w wieku od 3 do 8 lat - 50% ceny , do 3 lat - bezptatnie.

Przyjecie moze trwac do 7h, jednak nie dtuzej niz do 23:00 .

Kazda nastepna godzina to dodatkowy koszt w wysokosci 300 zt

Nie ma mozliwosci wnoszenia wtasnego jedzenia na przyjecie

Zamawiajqcy ma mozliwos¢ zapakowania na wynos jedzenia po zakoriczonym przyjeciu, w opakowania
nalezy zaopatrzyc sie we wtasnym zakresie.

Jezeli podjeli Panstwo decyzje o organizacji przyjecia, serdecznie zapraszamy na spotkanie, na ktorym
sporzgdzimy umowe. Przy podpisaniu umowy pobieramy zadatek wysokosci 1000 zt.
Zadatek jest bezzwrotny i zaliczany w catosci na poczet ptatnosci za przyjecie.
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